
・有限会社石川製パン工場

・松山製パン工場

・木村製パン工場

・近藤製パン工場

・有限会社小手川製菓

・由布フーズ株式会社

・有限会社ニッサン製菓

・有限会社つるさき食品

・株式会社山之内食品

「優」評価の工場(順不同）

評 議 員 ・ 役 員 紹 介

公益財団法人大分県学校給食会 渉外二課 企画普及係 ＴＥＬ 097-543-5121 ＦＡＸ 097-545-2264

’26

7月号

６月１０日（水）に「大分県学校給食会物資選定委員会」を開催しました。委員会では、令和８年度第２学期分九

州地区合同選定会等の報告後、試食・採点に基づく協議により共通選定品、県内選定品、新規取扱品が下記のとおり承

認・選定されました。選定委員の皆様、活発なご意見ありがとうございました。なお、各物資の詳細は、別途送付のパ

ンフレットをご確認ください。

さんまみぞれ煮

（４０ｇ・５０ｇ）

ホキ天玉揚げ（青さ入）

（４０ｇ・５０ｇ）
ラビオリ

（１ｋｇ）

アセロラゼリー

（Fiber＆Fe入り）

（４０ｇ）

焼けるアジフライ

（５０ｇ）

サーモン角切り

（粉付き）

（１ｋｇ）

県内選定品

令和８年度第２学期分九州地区共通選定品等が決定しました

瀬戸内レモンゼリー

（４０ｇ）

新規取扱品共通選定品

冷凍ヨーグルッペ

ムース

（４０ｇ）

国産ミートのハンバーグ

Ｃａ＆Ｆｅ

（４０ｇ・６０ｇ・８０ｇ）

大豆とごぼうのミンチカツ

〈Ｆｅ・Ｃａ〉

（４０ｇ・６０ｇ）

お盆期間中、工場の稼働停止や

物流の混雑が見込まれることから、

物資を安定的に供給するため、申

請書類等の提出について下記のと

おりご協力をお願いします。

※パンと米飯の申請は、８月分と９月

分をまとめて作成して提出をお願いし

ます。なお、８月に給食を実施しない

場合は、８月分の提出は不要です。

さといもコロッケ

（５０ｇ・６０g）

（令和８年６月２２日現在）

６/１６（火）に豊後大野市西部共同

調理場で給食をいただきました。

この日のメニューは、ごはん・和風

おろしハンバーグ・豆腐のみそ汁・大

豆の華ふりかけ・牛乳でした。

おろし大根がベースのハンバーグ

ソースは、西部調理場では初めて提供

されたそうで、ソースが全体になじん

で、噛むほどに美味しさが口いっぱい

にじゅわっと広がりました！

豆腐や油揚げ、たくさんの野菜が入ったみそ汁は、満足感があり、大豆の華

繊維としそ味ひじきを使用したふりかけは、美味しくて栄養満点！！ごはんが

良く進みました。

ハンバーグに粉末の高野豆腐を入れたり、ごはんにカルシウム米を使用する

など、先生方の日々の工夫も知ることができました。

豊後大野市西部共同調理場の皆様、とても美味しい給食をありがとうござい

ました。

【参加者：藤澤・衞藤・松尾・本庄】

共通選定品

令和８年度第１回学校給食用 パンの抜取調査
６月２３日（火）に、大分県教育委員会と合同で、学校給食用パンの抜取調査を実施しました。

熊本製粉株式会社の和田英久様を講師としてお招きし、大分県教育委員会職員、栄養教諭等計８名が審査を行い

ました。審査内容は外観４項目（焼き色、形の均整、皮質、体積）と内相５項目（すだち、色相、触感、香り、

味）を点数化し採点しました。今回は全ての工場が「優」評価で、平均点は８７.０点でした。

令和８年度定時評議員会
６月２２日（月）に「令和８年度定時評議員会」を開催しました。

はじめに、令和７年度の事業報告を行い、その後、決算報告及び

評議員・役員の選任について審議、全会一致で可決されました。

議案番号 議 案 結 果

第１号 令和７年度決算書類等の承認（案）について

第２号 評議員の選任（案）について

第３号 役員の選任（案）について

可決

（全会

一致）

切り干し大根を入れて噛みごたえのあ

るそぼろ丼にしました。切り干し大根

は戻しすぎないのがポイントです！

ウージパウダーを入れて鉄分もアップ

しています♪

熊本製粉株式会社 和田 英久様

・小麦粉が国産に変わり初めての調査であったが、

どれもふんわり柔らかく仕上がっており、美味しい

パンであった。

・国産小麦は外国産に比べ小麦の質が異なること

から、作り辛さがあるが、各工場の努力によりとても

いいパンを作っていただいており、子どもたちにも

喜んで食べてもらえるのではないかと思う。

提出期限

パン・米飯申請書 ８・９月分 ７月３０日（木）

８月分 ７月１７日（金）

９月分 ８月１４日（金）

一般物資注文書

区分

役職名 氏  名 所属名 職名

𠮷野 賢一郎 大分県教育庁体育保健課 課⾧

岩本 浩典 大分市立吉野小学校 校⾧
（大分県学校栄養士研究会会⾧）

河津 浩二 大分県農林水産部おおいたブランド推進課 課⾧

野﨑 修 大分市教育委員会体育保健課 課⾧

井上 正秀 中津市教育委員会体育・給食課 課⾧

山田 弘美 別府市教育委員会教育政策課 課⾧補佐
兼学校給食係⾧兼学校給食センター 所⾧

矢野 登士太 日田市教育委員会学校給食課 課⾧
兼日田市学校給食センター 所⾧

那賀 照晶 大分県ＰＴＡ連合会 会⾧

森 健治 公益財団法人大分県学校給食会 理事⾧

河野 尚博 公益財団法人大分県学校給食会 常務理事

佐藤 好昭 （元）佐伯市教育委員会体育保健課 課⾧

工藤 啓記 （元）大分市立中学校 校⾧

理事

監事

食品名 １人分（ｇ）

鶏むねひき肉 20 【下処理等】

大豆ミート 5 ・米を炊いておく。

ウージパウダー 0.3 ・枝豆は茹でる。

切干大根 2 ・炒り卵はボイル又は蒸調理をして、開封しほぐしておく。

三温糖 2 ・大豆ミートは熱湯で戻し水分を切り、ウージパウダーと混ぜ合わせておく。

しょう油 3 ・切干大根は水戻しをして刻んでおく。

料理酒 1.5 ①釜にサラダ油を入れあたため、鶏ひき肉を炒めて肉の色が変わったら酒をふり、

おろししょうが 0.5 　大豆ミート・おろししょうが・しょう油の半量を振り入れる。

みりん 1 ②全体が混ざったら、切干大根・砂糖・みりんを入れて混ぜ、ひと煮立ちしたら

サラダ油 0.5 　残りのしょう油を回し入れて煮る。

枝豆むき身 10 ③仕上げに枝豆と炒り卵を加える。

ボイル用塩 適量 ＊ごはんにのせて食べましょう♪

冷凍炒り卵 20 ＊調味料は調整してください。

精白米 80 ＊赤字で記載した食材は、給食会で取り扱っています。

作り方

熱量 377Kcal 食塩相当量 0.8ｇ 鉄分 2.1ｍｇ ビタミンB２ 0.14ｍｇ

たん白質 13.3ｇ ナトリウム 305ｍｇ 亜鉛 2.0ｍｇ ビタミンＣ 3ｍｇ

脂質 5.1ｇ カルシウム 34mg レチノール当量 24㎍

食物繊維 2.4ｇ マグネシウム 46mg ビタミンB1  0.13ｍｇ

役職名 氏  名 所属名 職名

今久保 和也 大分県教育庁体育保健課
学校保健・食育班 参事・総括

板井 悟 臼杵市立野津小学校 校⾧

坂本 忠史 大分県立新生支援学校 校⾧

板井 三津子 臼杵市立臼杵小学校 栄養教諭

森本 悦子 別府市教育委員会教育部 次⾧
兼教育政策課 課⾧

藤原 直也 佐伯市教育委員会体育保健課 課⾧

田染 定利 豊後高田市教育委員会学校教育課 主幹
兼学校給食センター 所⾧

園田 信治 大分市教育委員会体育保健課 参事
兼大分市学校給食西部共同調理場 場⾧

河野 健一郎 豊後大野市教育委員会学校教育課 参事
兼学校給食共同調理場 場⾧

畑山 靖明 玖珠町教育委員会教育政策課 課⾧
兼学校給食センター 所⾧

後藤 みゆき （元）大分県教育庁参事監兼特別支援教育課 課⾧

伊藤 京子 学校法人別府大学短期大学部 教授

評議員


