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公益財団法人大分県学校給食会 総務課 企画普及係 ＴＥＬ 097-543-5121 ＦＡＸ 097-545-2264

イタリア料理
押し麦入ミラノ風ミネストローネ

※お問い合わせは企画普及係までご連絡ください！

県内選定品

７月２日（木）に開催した「物資選定委員会」で選定された物資を紹介します。

今回は、新型コロナウイルス感染防止対策により、共通選定品を決定する合同選定会が中止となった

ため、大分県独自で物資を選定しました。

１学期分の共通選定品及び県内選定品は、２学期も引き続き選定品価格でご提供します。

☆ 作り方 ☆

下準備

ベーコンは１ｃｍ幅に切る。

にんにくはみじん切り。

にんじん・たまねぎ・じゃがいもは１ｃｍの

角切。

①鍋に油を入れ、にんにく、ベーコンを炒め、

たまねぎ・にんじん・チキンスープ・押し麦

ローリエを加え煮る。

②押し麦に火が通ったら、トマト缶とじゃがいも

を入れ煮る。

③ケチャップ・塩・こしょう・しょうゆ・砂糖

で味付する。（麦で少しとろみがつきます。）

※赤字は給食会取扱い商品です。

イタリア料理（ニョッキのクリームソース、チキンのバジル焼き）

ウルグアイ料理、フランス料理のレシピをホームページに掲載

していますので、ご覧ください。

ワールドカップ参加国

おすすめ物資 自然災害に備えて

救給カレー

（150ｇ、250ｇ）

商品特徴

○アレルギー特定原材料等２８品目不使用。

○スプーン付きで、温めずそのまま食べられます。

○子どもでも簡単に開けることができるよう加工してあります。

○常温保存期間３年６ヶ月。

～ 救給シリーズ ～

令和２年度１学期分共通選定品

としてご案内した物資です。

北海道産サクッと男爵コロッケ60ｇ

閉局中にいただいたお問い合わせやご注文については、

８月１７日（月）から順次対応します。予めご了承ください。

令和２年８月１３日（木）～８月１４日（金）

お盆の閉局期間について

☆　材　料　☆ 1人分

ベーコン 7ｇ

にんにく 2ｇ

にんじん 8ｇ

たまねぎ 20ｇ

じゃがいも 20ｇ

押し麦 10ｇ

油 2ｇ

チキンスープ 100ｇ

ケチャップ 1ｇ

塩 0.1ｇ

こしょう 0.0.2ｇ

しょうゆ 0.5ｇ

砂糖 0.3ｇ

ローリエ粉末 適宜

トマト缶 50ｇ

物資に関するＱ＆Ａ

Ｑ：さんまの骨で青く見える部分があるのはなぜ？

血合い骨に見える青いもの 血合い骨 腹側が青い

Ａ：これは「ビリベルジン」によるものです。

ビリベルジンとは・・・

さんまの内臓にある胆汁色素の一種です。

さんまの骨や体表には青緑色をしたビリベルジンと結

びついたタンパクがあるため、骨や鱗が青く見えることが

あります。

食べて害になるようなものや、鮮度の悪さや薬品など

の作用ではありません。

（食品検査室より）

救給根菜汁

（150ｇ）

救給

コーンポタージュ

（130ｇ）

救給五目ごはん

（130ｇ、200ｇ）ご注文お待ちしています！

新規貸し出し教材

野菜の花のクイズパネルです。

子どもたちの視覚を刺激する色

とりどりの野菜や、その花たちを

知ることが出来ます。

野菜に親しみを感じる楽しい

紙芝居です。

教材名

やさいペット

コード

1048

コード

7036
やさいはかせになろう！
野菜の花知ってる？

教材名

○その他の新規パネル

3078
色のこい野菜、
色のうすい野菜

コード 教材名

3037 食べるのはどの部分？

標記物資の供給は、大分県農林水産部からの事業

受託により、実施しております。

ついては、当会が補助金交付申請手続きを行う際に

受領書が必要となりますので、納品時、受領書にサイ

ンを記して配送担当者へお渡しください。

さんまみぞれ煮（30ｇ、40ｇ、50ｇ） あじの梅の香フライ（約30g） 白身磯の香天ぷら（50g）

あじつみれ団子（1kg）

新規取扱物資

餅っ子いなり（30ｇ） ロースハムタンザクバラ凍（500g）きりたんぽ１/４カット（600ｇ）

ととソーＲ（プレーン（1kg） 麹の杜 あまざけ（850ｇ） かぼすソフトヨーグルト（70ｇ）

「冠地どり角切り」「冠地どり角切り

粉付き」の受領書について

麹の杜 塩麹（300ｇ）

物資に関するお問い合

わせは渉外係までお願

いします！

北海道産男爵いもを限定使用し、

少し甘めの味付けにサクッとした

軽い衣で仕上げました。


