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公益財団法人大分県学校給食会 総務課 企画普及係 ＴＥＬ 097-543-5121 ＦＡＸ 097-545-2264

【日 時】 平成２８年７月２２日（金）１０時～１６時

【場 所】 公益財団法人大分県学校給食会

【講 師】 学校法人香川栄養学園 女子栄養大学

名誉教授 殿塚婦美子 氏

【内 容】 大量調理に関する講習会

（１）大量調理の基本に関する調理実習

（２）大量調理の品質管理や実践に関する講義

詳細は、既に送付している開催要項をご覧下さい。

多数のご参加お待ちしています！

お問合せは総務課 企画普及係 までお願いします！

講師の殿塚先生は「大量調理」に関する書籍を出版しています！

貸出教材として準備しておりますので、是非ご活用ください！

【書籍：２０４９】

イラストでみるはじめての大量調理

大量調理の基本、大量調理の裏ワザ、大

量調理の衛生管理などについて、イラスト

を用いてわかりやすく説明しています！

【書籍：２０４８】

大量調理－品質管理と調理の実際―

大量調理の減少や品質管理と調理の標

準化をわかりやすく解説しています。

「平成２８年度学校給食調理従事者講習会」を下記のとおり

開催いたします。

平成２８年度「学校給食料理教室」の実施献立が完成しました。今年度も献立ごとにテーマを決め、３献立準備

しています。料理教室は６月１日から実施しますので、学校やＰＴＡでの行事・研修等で、ぜひご利用ください。

・実施期間は平成２８年６月１日～平成２９年２月２８日です。

・給食会の行事予定によってはご希望日に添えない場合も

ございますのであらかじめ希望日を３つ程度検討のうえ、

ご連絡ください。

学校給食料理教室は・・・

親子料理教室も可能です！

ご要望があれば、親子料理教室も可能です。

長期休業中や土曜日にご利用ください。

※準備の都合上、原則として日曜・祝日及びその翌

日は料理教室を実施できません。ご了承ください。

１

２ 県内どこにでもお伺いします！

出張料理教室の対応もできます。ご要望があれば、

県下各地へお伺いします。

※実施場所の選定、施設のご予約等は、お申込

者でお願いします。

３ 経費がかかりません！

材料費等は学校給食会が負担します。

※ただし、学校給食会調理室以外（出張料理教室の

場合）で実施の場合、施設利用費等の負担は、いた

しかねます。ご了承ください。

献立２ 地産地消～大分の自然を味わおう～

主食 たこめし

主菜 すり身お好み天

副菜 にらともやしのかぼす和え

汁もの だんご汁

デザート 茶豆

郷土料理や県産品をたくさん使用します！

大分県を存分に味わえる献立です♪

人気メニュー～子どもの好きな給食を食べよう～献立３

主食 コッペパン、手作りバター

主菜 鶏肉のマーマレード焼き

副菜 野菜サラダ（セサミドレッシング）

汁もの 米粉シチュー

デザート フルーツのミルク和え

人気のあるメニューを揃えました！

生クリームをフリフリ！おいしい手作り

バターが簡単にできます！

主食 県産麦ごはん

主菜 さばの唐揚げネギソース

副菜 ごぼうサラダ

汁もの もずく入りかきたま汁

デザート 豆腐みたらし

給食おすすめメニュー～不足しがちな栄養をとろう～献立１

栄養満点のメニューです！お団子作りが

あるので、児童生徒も楽しめます！

独立行政法人環境再生保全機構の「よくわかる食物アレルギーガイドブック2014」に連携した「食物アレルギーの子どものための

レシピ集」が平成２８年４月に発行されました。たくさんのレシピが掲載されていますので、是非ご覧下さい。

★レシピ検索★

https://www.erca.go.jp/yobou/zensoku/allergy/recipe/index.html
★冊子のダウンロード★

https://www.erca.go.jp/yobou/pamphlet/form/00/archives_27716.html

「平成２６年度学校給食に関する夏期講習会」、「平成

２７年度調理従事者講習会」において「食物アレル

ギー」に関する講師を務めて下さった長谷川実穂先生、

別府大学の高松伸枝先生がレシピを担当していらっ

しゃいます。

今回は加工品３１品、デ

ザート９品の出品がありま

した。これを全て試食した

中から選びます。

配合やアレルギーな

どの情報も確認しな

がら試食します！

毎月、「学校給食用物資パン用小麦等申請書」「学校給食用米穀申請書」「学校給食用パン受領書」「学校給食用米飯受領書」など

を提出いただき、ありがとうございます。今回は学校・調理場からいただいた申請書や受領書がどのような形で利用されるのかをお

知らせします！

前年度（１１月～１２月頃）に「年間申請書」を提出していただきます。年間のパン・米飯実施

回数等について、給食会で県下の申請量をとりまとめ、翌年度分（１年間）のパン原材料・玄

米の必要量を計算し、給食用として確保します。

毎月のパン、米飯の使用量をお伺いするものです。

各学校・調理場から提出いただいた月々の申請書を取りまとめ、その月に必

要なパン原材料や玄米を発注します。

①年間申請書

②学校給食用物資パン用

小麦等申請書、学校給食用

米穀申請書

使用前月１０日までの提出を

お願いしています！

受払台帳及び受領書は、学校・調理場ごとに１ヶ月分の受領数を正確に記入し、受領書をパン・

炊飯委託工場へ送付して下さい。

※請求書の発行に関わる帳票ですので、月末の給食が終了次第、速やかにご提出ください。

パン・炊飯委託工場で取りまとめ、数量を確認した後、給食会に提出されます。

最後に給食会で、請求した数と受領した数に相違がないか確認しています。

※独立行政法人環境再生保全機構のホームページにアクセスし、「大気環境・ぜん息などの

情報館」のページからもご覧いただけます。
お申込について

③学校給食用パン受領書、

学校給食用米飯受領書

各委託工場へ１ヶ月分の必要原材料を配送します。パン：

１ヶ月分の玄米を、「とう精工場」で精米に加工します。加工された精

米は数回に分けて、各委託工場・学校・共同調理場へ配送します。

米飯：

「学校給食用物資パン用

小麦等申請書」様式

お申込みの詳細については、同封している「開催要項」等を

ご覧下さい。学校給食会ホームページにも掲載しております！

なお、お問合せは企画普及係までお願いします。

パン・米飯等についてのお問合せ

は基本物資係（本山・太田）まで！
皆さまには申請書の提出等、お手数おかけいたしますが、年間や月の申請でいただいた数量

をもとに、発注いたしますので、可能な限り、正確な数字で申請していただくようお願いします。

特注品です。申請された量を発注し、各委託工場・学校・

共同調理場へ配送します。

アルファ化赤飯：

「平成２８年度第２学期分学校給食用冷凍食品選定会合同選定会」が

去る５月１９日（木）に公益財団法人福岡県学校給食会で開催されました。

本会議は、九州各県の学校給食関係者（県教委職員、学校栄養職員

等）と学校給食会物資担当者が出席し、味・原料配合・外観・普及性等を

審議し、九州地区共通選定品及び各県物資選定委員会に対する持帰り

品を決定する場となっています。

今回選定された物資の詳細につきましては、６月２８日（火）に開催され

る大分県物資選定委員会後、改めてご案内させていただきます。今後と

も共通選定品等のご利用をよろしくお願いいたします。


