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備    考

１ 白 花 豆 コ ロ ッ ケ 冷 凍 無 ： 加 <3,000 陰　性 陰　性 陰　性 適

２ さ わ ら の 風 干 し 〃 無 ： 加 1.2×10
4 陰　性 陰　性 陰　性 陰　性 適

３ あ じ 切 身 〃 無 ： 加 <3,000 陰　性 陰　性 陰　性 陰　性 適

４ あ じ み り ん 漬 け 〃 無 ： 加 <3,000 陰　性 陰　性 陰　性 陰　性 適

５ ホ キ 切 身 〃 無 ： 加 3.6×10
3 陰　性 陰　性 陰　性 陰　性 適

６ し し ゃ も 〃 無 ： 加 <3,000 陰　性 陰　性 陰　性 陰　性 適

７ ス ク ー ル ソフ トハ ンバ ーグ 〃 加 ： 加 <3,000 陰　性 陰　性 陰　性 適

〔検査物資一覧表〕
実施年月日　平成２３年６月７日～６月１０日まで

８ ロ ー ス ト ン カ ツ 〃 無 ： 加 5.2×10
3 陰　性 陰　性 陰　性 陰　性 適

９ たっぷり野菜のフィッシュカツ 〃 無 ： 加 <3,000 陰　性 陰　性 陰　性 陰　性 適

１０ 子 持 ち し し ゃ も フ ラ イ 〃 無 ： 加 1.1×10
4 陰　性 陰　性 陰　性 陰　性 適

１１ き す フ ラ イ 青 の り 入 り 〃 無 ： 加 4.3×10
5 陰　性 陰　性 陰　性 陰　性 陰　性 適

１２ い か リ ン グ フ ラ イ 〃 無 ： 加 <3,000 陰　性 陰　性 陰　性 陰　性 適

１３ う の花 コロッ ケ（ひじ き 入） 〃 無 ： 加 2.8×10
4 陰　性 陰　性 陰　性 適

１４ カ ッ ト ベ ー コ ン 〃 加 ： 加 <3,000 陰　性 陰　性 陰　性 適

１５ 荒 挽 ポ ー ク ウ イ ン ナ ー 〃 加 ： 加 <3,000 陰　性 陰　性 陰　性 適

１６ 中 華 風 つ く ね 〃 加 ： 加 <3,000 陰　性 陰　性 陰　性 適

１７ ね ぎ 焼 〃 加 ： 加 <3,000 陰　性 陰　性 適

１８ プ チ マ リ ン 冷 蔵 <3,000 陰　性 陰　性 適

１９ 海 藻 サ ラ ダ （ 湯 戻 し ） 常 温 <3,000 陰　性 陰　性 適

２０ ミ ニ フ ィ ッ シ ュ 〃 <3,000 陰　性 陰　性 適


