
Ｎｏ． 品　　　　　名 種  別 凍結前：
後

一   般
生菌数

大腸菌群 E-coli ｻﾙﾓﾈﾗ
黄      色
ﾌﾞﾄﾞｳ球菌

腸   炎
ﾋﾞﾌﾞﾘｵ

EHEC
O-157

適
不適

備   考

１ 給 材 の さ け 切 身 冷 凍 無 ： 加 5.5×10
4 陰　性 陰　性 陰　性 陰　性 適

２ 太 平 の さ ば 塩 焼 〃 無 ： 加 ＜3,000 陰　性 陰　性 陰　性 陰　性 適

３ 太 平 の あ じ 照 焼 〃 加 ： 加 ＜3,000 陰　性 陰　性 適

４ 太 平 の あ じ 生 姜 醤 油 煮 〃 加 ： 加 ＜3,000 陰　性 陰　性 適

５ さ ば 照 焼 〃 加 ： 加 ＜3,000 陰　性 陰　性 適

６ 秋 さ け 塩 焼 〃 加 ： 加 ＜3,000 陰　性 陰　性 適

７ ス ー パ ー ス イ ー ト コ ー ン カ ー ネ ル 〃 無 ： 加 ＜3,000 陰　性 陰　性 陰　性 適

８ 鯨 カ ツ 〃 無 ： 加 ＜3,000 陰　性 陰　性 陰　性 陰　性 適

〔検査物資一覧表〕
実施年月日　平成２３年７月５日～７月８日まで

８ 鯨 カ ツ 〃 無 ： 加 ＜3,000 陰　性 陰　性 陰　性 陰　性 適

９ ア メ タ フ ラ イ 〃 無 ： 加 3.5×10
3 陰　性 陰　性 陰　性 陰　性 適

１０ 海 老 入 野 菜 か き 揚 げ 〃 無 ： 加 ＜3,000 陰　性 陰　性 陰　性 陰　性 陰　性 適

１１ 野 菜 と 若 鶏 の チ キ ン ナ ゲ ッ ト 〃 加 ： 加 ＜3,000 陰　性 陰　性 陰　性 適

１２ さ わ ら 竜 田 揚 げ 〃 無 ： 加 3.1×10
3 陰　性 陰　性 陰　性 陰　性 適

１３ 四 角 ミ ニ ピ ッ ツ ァ 〃 無 ： 加 ＜3,000 陰　性 陰　性 陰　性 陰　性 適

１４ 照 焼 チ キ ン ス テ ー キ 〃 加 ： 加 ＜3,000 陰　性 陰　性 陰　性 適

１５ 冷凍スクール キッズ（ 国産スティック納豆） 〃 無 ： 無 陰　性 陰　性 陰　性 適

１６ 焼き焼きクレープ（チョコレート） 〃 無 ： 無 ＜3,000 陰　性 陰　性 陰　性 適

１７ 冷 凍 ム ー ス 〃 加 ： 無 ＜3,000 陰　性 陰　性 適

１８ タ ル タ ル ハ ー フ （ 一 食 ） 常 温 ＜3,000 陰　性 陰　性 陰　性 適

１９ 焙 煎 ご ま ド レ ッ シ ン グ 〃 ＜3,000 陰　性 陰　性 適

２０ 落 花 生 （ １ ６ 割 ） 〃 ＜3,000 陰　性 陰　性 適


