
平成２５年度 米飯調理講習会開催要項 
 

  

１ 目 的   栄養教諭・学校栄養職員等を対象に、中国料理の調理実習及び 

講義を実施し、「医食同源」の思想と長い歴史を持つ中国特有の 

調味・調理技法の習得を図り、もって学校給食における調理技術 

の向上と学校給食献立の充実に資することを目的とする。 

  
２ 主 催  大分県米消費拡大推進協議会 

 

３ 主 管  公益財団法人大分県学校給食会     

 

４ 後 援  大分県教育委員会  大分県学校栄養士研究会（予定） 

  

５ 日 時  平成２５年１２月５日（木） 午前１０時から 

 

６ 場 所  大分市大字古国府字内山１３３４の３ 

       公益財団法人大分県学校給食会 

        

７ 対 象  栄養教諭・学校栄養職員等 

 

８ 日 程 

        10    11   12   13   14    15    16 

 

 

 

 

 

 

９ 講 師  株式会社熊本ホテルキャッスル常務取締役 

総料理長兼中華料理長 川上 洋信 氏 

 

１０ 内 容  中国料理の調理実習及び講義 

 

１１ 申込期日  平成２５年１１月１５日（金） 

 

１２ 申込先及び方法 

（１）申 込 先   〒870-0844 大分市大字古国府字内山１３３４の３ 

            公益財団法人大分県学校給食会 総務課企画普及係 

ＴＥＬ 097-543-5121 ＦＡＸ 097-545-2264 

（２）申込方法   別紙参加申込書による送付（ＦＡＸ可） 

 

１３ その他 

（１） 白衣、帽子、筆記用具を持参すること 

（２） 受講人数は、３０名以内とする。 

（３） 講習会に係わる経費は、主催者が負担する。ただし、会場までの旅費等は

除く。 
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