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平成２９年１月に２件の「学校給食料理教室」を実施しました。

豊府小学校の皆様は学校給食会で実施し、物資倉庫や検査室

の見学もおこないました。松岡小学校の皆様は公民館を借りた

「出張料理教室」でした。

学校給食を肌で感じていただく機会になり、参加者からは「全体

的に参考になることばかりで食生活を見つめなおす良い機会にな

りました。」などの感想がありました。

平成２９年１月２６日（木）、大分県庁新館１４階大会議室において「大分県学校給食振興大会（大分県食育実践研修会）」が開催され

ました。大会の冒頭で学校給食の充実発展のため、優れた成果または功績をあげた学校、その他団体、個人等が表彰されました。ご受

賞まことにおめでとうございます。

その他、糀屋本店 こうじ屋ウーマン 浅利妙峰 氏や文部科学省初等中等教育局 健康教育・食育課 食育調査官 横嶋剛 氏から

の講演、「平成２８年度栄養教諭を活用した食育推進事業」実践校から実践発表等があり、学校教育活動全体における食に関する指導

の充実に資する機会となりました。

平成２９年１月１９日（木）、「大分県学校給食会物資選定委員会」を開催しました。

「平成２９年度第１学期分学校給食用冷凍食品選定品」の審議及び審査を行い、九州ブロック共通選定品７品、県内選定品３品を

選定しました。物資の詳細については、別途配布資料「平成２９年度第１学期分九州地区共通選定品及び県内選定品等のご案内」

や大分県学校給食会ホームページに掲載しておりますので、ご確認ください。

九州ブロック共通選定品

カレークノーデル

（40ｇ、50ｇ）さば生姜煮（40ｇ、50ｇ）
国産ミートハンバーグ

Ca＆Fe（40ｇ、60ｇ、80ｇ）いわしのカリカリフライ 焼売（肉）
瀬戸内レモンゼリー

（はちみつ風味）
冷凍フルーツムース

あじの梅の香フライ
チキンウインナー

スキンレススライス
国産野菜で作った

野菜かき揚げ

県内選定品
５mm １０mm

申込期限：平成２９年２月８日（水）

「３月行事食」のご注文締切は下記のとおりです。

商品の詳細については、既にご案内を差しあげて

いるパンフレットや学校給食会ホームページを

ご確認ください。

お問い合わせ等は、受注担当（濵本、小野、中山）まで

お願いします。

平成２９年１月２３日～２７日、大分県庁舎別館９階ネバーランド

県庁店で開催された「学校給食レストラン」に行ってきました。

２３日と２４日に行きましたが、両日とも大盛況でした。

２３日（小さいコッペパン、牛乳、

ミートスパゲティ、フレンチサラ

ダ、プリン）

２４日（源兵衛さんごはん、牛乳、

とりのからあげねぎソースかけ、

かきたま汁、津久見のみかん）

・㈲原タイコパン本舗【別府市】

・㈲石川製パン工場【大分市】

学校給食優良パン工場

・㈲速見杵築炊飯センター
【杵築市、日出町】

・ヤマウチ調理食品㈱【大分市】

学校給食優良炊飯工場
学校給食功労者

・後藤 博
（公財）大分県学校給食会 事務局長

平成２８年度学校給食優良学校等表彰者

学校給食優良学校

大分県立日出支援学校

・溝部 美和子
大分市立竹中小学校 校長

デモンストレーション 講話の様子
お米の食べ比べ

（つや姫、ひとめぼれ）

調理実習の様子

会議の様子試食の様子

不明な点やお問い合わせは、渉外係まで

お問い合わせ下さい！

♪大分市立松岡小学校♪

♪大分市立豊府小学校♪

新しいパネルを追加しました。是非、ご利用ください。

この度、大分県教育委員会工藤利明教育長から平成２８年

度大分県学校給食優良学校等表彰者（学校給食功労者の

部）として表彰状を授与されました。

あのような盛大な表彰式の場に立つことができ、心より光

栄に存じます。

このように表彰していただけるに値するだけの功績を残し

てきたのか自問しているところであり、大変恐縮しております。

学校給食会での人生を顧みますと約３３年間、仕事を続け

ることができましたのも栄養教諭、学校栄養職員、給食調理

員、委託工場の方々からいただいた激励、ご厚情のお陰で

あるとともに学校給食会の歴代理事長、諸先輩方、同僚、後

輩の方々からいただいたご指導、ご支援の賜物であります。

このような賞を受賞するに当たり、今改めて学校給食を通

してお世話になった多くの方々に心から感謝申し上げます。

３月末で定年退職を迎えますが、これからも賞に恥じないよ

うに一層の努力を致す覚悟でいますので変らぬご指導、ご鞭

撻をお願い致します。

平成２８年度大分県学校給食優良学校等表彰

（学校給食功労者の部）を受賞して

公益財団法人大分県学校給食会

事務局長 後藤 博

コード 教材名 写真 内容

7032
まちがいさがし
「おやつの食べ方」

２つの絵を比べ
て間違っている
ところを探しま
す。A3用紙４枚
分の大きさで
す。

7033
だいずの
へんしんめいろ

迷路をたどると
大豆がどのよう
に変身している
かが分かるパネ
ルです。

7034
大豆はかせに
なろう

大豆の変身を図
にしました。食
品の部分はパ
ネルをめくるよう
になっているの
で、クイズ感覚
で楽しめます。

平田 修治 先生

◎県産野菜と別府湾ちりめんの

炊き込みご飯

◎天然鯛の蕪蒸し

◎胡麻豆腐柚子味噌田楽

◎塩糀鶏つみれの納豆汁

◎胡麻豆腐薄黒蜜かけ

―実習献立―

平成２９年１月１７日（火）、当会で「平成２８年度米飯調理講習会」を開催しました。

講師に「the bidge」料理長 平田 修治 先生をお招きし、県産食材を使用した和食料

理の実習及び講義を行いました。当日は県下各地から２３名の栄養教諭・学校栄養職員

等にご参加いただきました。

実習では、県産食材をふんだんに使用した献立を５品作り、出汁のとり方や、五感を

使った調理の大切さなど、和食の基本等を学びました。また、試食の際には、県産つや

姫と県産ひとめぼれの食べ比べを行い、品種ごとの特徴を感じていただきました。

講話では、節句の話から、日本の伝統であるおせち料理などについて教えていただき、

参加者からは、「“和食のこころ”について考えさせられました。

料理することを改めて大切にしていきたいです。」「基本のだし

の割合や追い鰹など、基本の基本を教えていただいたので、

給食にも活かせそうです。」などの感想がありました。


