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検査室からのお知らせ

給食会取扱い物資検査成績（平成26年5月20日～12月24日）をお知らせします。

1.常温食品・・・・・・・・・・・４５検体 デザート類 等

2.加熱摂取冷凍食品

①冷凍直前加熱・・・・・１５２検体 ②冷凍直前無加熱 ・・ ９１検体

3.冷蔵食品・・・・・・・・・・・２検体 カット野菜等

4.行事食・・・・・・・・・・・・・５検体 ケーキ等

5.牛乳検査・・・・・・・・・・・３検体

6.ヒスタミン検査 ・・・・・・２１検体

合計３１９検体の検査を実施し、３１７検体が食品衛生法及び大分県学校給食会の基準に適合。

違反食品（不適合食品）２検体は食中毒菌であるサルモネラ属菌（返品処理）及び少数の黄色ブドウ球菌（衛生管理指導）

が検出されました。違反食品については、メーカーに返品し、基準に適合するよう指導し、再度検査を行い、安全が確認され

ました。

平成２６年１２月２０日（土）、大分県立盲学校、平成２７年１月１３日（火）別府市PTA連合会母親部会を対象として料理教

室を開催しました。当日の様子を掲載しています。詳細は給食会のホームページに掲載していますのでご覧ください。

第１８・１９回学校給食料理教室を開催しました。

平成２６年１月２６日（月）に、本年度最終回となる第５回地場産物活用推進委員会

（以下 委員会）を開催しました。 今回は第４回目で決定した開発品「県産はもつみ

れ団子」や推奨品「県産ハモフライ」「県産ぶり角切り」「県産ぶり切身」の価格・供給

開始時期の説明を行いました。（これらの物資詳細については、「平成２７年度第１

学期分九州地区共通選定品及び県内選定品等のご案内」にてご確認ください。）

なお、供給開始時期につきましては、平成２７年３月からとなっております。

また、地産地消に係る指導教材については、作成した大分県白地図と地場産物

（県産食材）のマグネット素材のサンプルを実際に掲示して、協議を行った結果、こ

の教材の名称は『大分県地産地消食育マップ』と決定いたしました。

本年度は、上記物資開発と指導教材の作成を行いました。いずれも委員相互の情

報交換を密にし、学校給食における更なる地場産物の普及へ向け、学校給食現場

での使い易さを中心に協議・作成されたものとなっておりますので、ぜひご活用くだ

さい。

平成２７年１月１５日（木）に、平成２７年度第１学期分学校給食用冷凍食品選定品等の審議及び選定を行いました。詳細に

つきましては、別紙『平成２７年度第１学期分九州地区共通選定品及び県内選定品等のご案内』やホームページでご確認く

ださいますようお願いいたします。ご不明な点がございましたら渉外課までお気軽にお問い合わせください。

平成２６年度大分県学校給食振興大会（大分県食育実践研修会）が開催されました。

期 日：平成２７年１月２３日（金） 場 所：大分県庁舎本館２階 正庁ホール

この大会において、学校給食優良学校等表彰があり、下記の方々が大分県教育委員会の

野中教育長から受賞されました。受賞者の皆様、誠におめでとうございます。心から敬意を

表します。

【学校給食功労者の部】

大分市立別保小学校 栄養教諭 佐藤 啓子

【学校給食優良パン・炊飯工場の部】

有限会社山之内食品（佐伯市）

近藤製パン工場（別府市）

有限会社石川製パン工場（大分市）

松山製パン工場（中津市）

峰月堂（豊後高田市）

平成２７年２月３日（火）、栄養教諭・学校栄養職員等を対象に竹田・豊後大野地域に関する講習会を開催し、２２名の方に

ご参加いただきました。竹田市の神原にある、「神の里交流センター緒環 食事処 ふるさと薬膳レストラン おだまき」の 阿

南 久美子 氏をお招きし、古くから地域に伝わる料理の調理実習や阿南先生が行っている取組等の講義を行いました。

参加者からは、「旬の食材を使うことの大切さを再確認できました。」や「地域に伝わる料理は、そこの地域の方から調理の

ポイントなどを教えていただかないと味や切り方などわからないので、よい勉強になりました。」などの感想をいただきました。

平成２６年度おおいた伝承料理講習会を開催しました。

大分県物資選定委員会を開催しました。

理事長あいさつ 体育保健課 飛彈主幹あいさつ 委員会の様子

第５回地場産物活用推進委員会を開催しました。

大分県地産地消食育マップ

給食用物資の規格変更について（お知らせ）


