
平成２5年度　第１２回学校給食料理教室

日 時：平成2６年1月１８日（土）

場 所：佐伯市立渡町台小学校

講 師：公益財団法人大分県学校給食会

主事 松﨑 奈々

献 立：雑穀米入りご飯・千草蒸し・おかかじゃこ・肉ごぼう味噌

バラエティースープ・豆腐団子

目 的：小・中学校及び支援学校の保護者並びに児童・生徒が、地場産物等を

活用した郷土料理・行事食等を取り入れた学校給食用献立の調理実習

を行い、学校給食に対する理解や地域の食材、食文化について積極的

に関心を持つと共に、望ましい食習慣の形成を計ることを目的とする。

親子

ご要望にお応えして、米粉パンを試食用にご用意しました♪

５年３組のみなさん、

楽しそうに、切ったり、こねたり、

ゆでたり・・・いろんなことに挑

戦してくれました！

保護者の方も温かく見守ってく

ださり、子どもたちが主体と

なって料理ができました。



子どもたちの感想の一部をご紹介します♪

切る野菜が多くて大変でしたね。

でもとっても上手に切れていま

した♪

玉ねぎのみじん切りでは、みん

な涙目になりました（＾＾）

家でもまたつくってみてください

ね♪おつかれさまでした。

ご参加いただいた渡町台小学校の皆様お疲れ様でした。どうもあり

がとうございました。

先生も美味しいって！！

うれしいな～

またのご参加をお待ちしております！！


