
　栄養教諭・学校栄養職員等を対象に、スチームコンベク
ションオーブンの機能や特徴に関する正しい理解と機器の特
性を活かした様々な活用術を習得する講習会を開催し、もっ
て学校給食現場における調理技術の向上と魅力ある学校給食
献立の充実に資する。

公益財団法人大分県学校給食会

大分県教育委員会　大分県学校栄養士研究会

平成25年７月24日（水）10時00分から16時00分まで

公益財団法人大分県学校給食会（会議室・調理室）
大分市大字古国府字内山1334の３

栄養教諭・学校栄養職員等

株式会社ラショナル・ジャパン　南日本営業部
セールスマネージャー　輪木　伸一氏

スチームコンベクションオーブンの活用に関する講習会
⑴スチームコンベクションオーブンを活用した調理実習
⑵素材を活かすスチームコンベクションオーブン活用術
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もくじ平成25年度　学校給食に関する夏期講習会開催要項
～スチームコンベクションオーブンの活用に関する講習会～
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